
Ristorante Tipico “Vecchia Vieste”

* Per i vini fuori carta è possibile chiedere al personale di sala

Carta dei Vini
Champagne

Carte D’Or Brut Drappier 	 € 70,00	
(pinot noir-chardonnay-pinot meunier) biologico 

Laurent-Perrier Brut 	 € 85,00
(p.noir-meunier-chardonnay)

Laurent-Perrier Rosè	 € 135,00
(p.noir-meunier-chardonnay)

Millesime Exception 2014 Drappier 	 € 95,00 
(pinot noir –chardonnay) biologico 

Rosè Nature Drappier 	 € 85,00
(pinot noir) biologico 

Reserve Imperial brut Moet et Chandon 	 € 100,00 
(chardonnay-p.noir-p. Meunier ) 

Rosè Imperial brut Moet et Chandon 	 € 110,00 
(p.noir-meunier-chardonnay) 

Veuve Clicquot brut Veuve Clicquot Ponsardin 	 € 110,00
 (p.noir-p.meunier-chardonnay) 

Moet Ice Imperial Moet et Chandon 	 € 120,00
 (P.noir-meunier-chardonnay)demi- sec 

Dom Perignon	 € 380,00
(chardonnay- pinot noir) 

Krug Grande Cuvèe 	 € 380,00 
(P.noir-meunier-chardonnay) 

Cristal - Louis Roederer	 € 400,00 
(P.noir-meunier-chardonnay) 



Ristorante Tipico “Vecchia Vieste”

* Per i vini fuori carta è possibile chiedere al personale di sala

Franciacorta
Franciacorta D.O.C.G Bosio Brut Bosio 	 € 40,00 

(chardonnay- pinot nero) 

Ferghettina Brut Ferghettina 	 € 35,00
(chardonnay-pinot)

Bosio Nature Bosio millesimato	 € 50,00 
(p.nero-chardonnay) 

Bosio Rosè millesimato Bosio 	 € 50,00
 (pinot nero-chardonnay) 

Berlucchi '61 extra brut Guido Berlucchi 	 € 40,00
(chardonnay-p.nero) 

Berlucchi '61 brut Rosè Guido Berlucchi 	 € 45,00 
(p.nero -chardonnay) 

Pas Dosè Riserva Bosio 2012 Bosio 	 € 80,00
 (pinot nero –chardonnay) 

Ca’ del Bosco Cuvee Prestige brut Ca’ del Bosco 	 € 60,00
 (chardonnay–pinot nero) 

Ca’ del Bosco Nature millesimato 2018	 € 75,00
(chardonnay-pinot nero)

Enrico Gatti Saten Enrico Gatti 	 € 55,00
 (chardonay) 

Spumanti Metodo Classico 
Tiati millesimato 2018 brut Cantine Teanum 	 € 32,00 

(aglianico)-Puglia 

Five roses brut rose millesimato  Leone de Castris 	 € 33,00 
(negroamaro)-Puglia 

Libiam Pas Dosè Settecampanili 	 € 28,00
(bombino bianco)-Puglia

 Libiam Brut Settecampanili 	 € 28,00
(bombino bianco)-Puglia

Libiam Rosè Settecampanili 	 € 28,00
(pinot nero)-Puglia

Amore protetto 	 € 45,00
(minutolo)-Puglia - Colli della Murgia

Regina Lucia Brut Rosè Ciatò 	 € 30,00 
(Nero di Troia)- Cantine Ciatò - Puglia

Ferrari Perlè Ferrari 	 € 55,00 
(chardonnay)-Trentino 

Aquila reale brut millesimato riserva 2011	 € 65,00 
(chardonnay) Cesarini Sforza -Trentino

Alta Langa Limited Edition Millesimato 	 € 30,00 
(pinot nero, chardonnay) Fontanafredda -Piemonte

Alta Langa Rosè Millesimato Riserva Contessa Rosa	 € 45,00 
(pinot nero, chardonnay) Fontanafredda -Piemonte
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Spumanti metodo Charmat
e Prosecchi

Le Fossette brut Alberto L. 	 € 22,00 
(Falanghina)-Puglia 

Rosè Melarosa extra dry Due Palme 	 € 18,00 
(negroamaro)-Puglia 

Rosè Rosa della Quercia Extra Dry	 € 22,00 
(Nero di Troia)- Alberto Longo - Puglia

Gran Cuvèe extra dry Terra Serena 	 € 16,00 
(selezioni di uve bianche)-Veneto 

75 Carati Extra Dry Prosecco Piera	 € 16,00 	 € 5,00
 (D.O.C. Glera)-Veneto

Santa Margherita Valdobbiadene Extra dry	 € 18,00 
(prosecco D.O.C.G. Glera) –Veneto

Santa Margherita Rosè	 € 18,00 
(Glera, Chardonnay, Malbech) –Veneto

Santa Margherita Valdobbiadene Brut	 € 18,00 
(prosecco D.O.C.G. Glera) –Veneto

Bollicine di Prosecco Extra Dry Valdobbiadene Serafini e Vidotto	 € 20,00 
 (D.O.C.G. Glera, Pinot Bianco)-Veneto

Zerosedici extra dry Millesimato Valdobbiadene Santa Eurosia 	 € 20,00 
(prosecco D.O.C.G. Glera) –Veneto

Zerotto Millesimato Valdobbiadene Santa Eurosia 	 € 20,00 
(D.O.C.G. Glera)-Veneto

Zerodue extra Brut millesimato prosecco Santa Eurosia 	 € 20,00 
(D.O.C.G. glera) –Veneto

Cartizze dry Valdobbiadane Santa Eurosia 	 € 32,00
(D.O.C.G. Glera)

Cartizze dry Valdobbiadene Prosecco S. Merotto 	 € 40,00 
 (D.O.C.G. Glera)-Veneto

cl 100
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Vini bianchi - Puglia 
Pepitos bianco frizzante D’Alfonso del Sordo 	 € 16,00 	 € 5,00

(bombino bianco) 

Panascio Giancarlo Ceci 	 € 16,00 
(bombino bianco)biologico

Salacia Terre Bianche 	 € 21,00 
(fiano, falanghina) 

 
Cortecampana  D’Alfonso del Sordo 	 € 16,00 

(falanghina)

Chardonnay Tormaresca 	 € 16,00 
(chardonnay)

Messapia Leone de Castris 	 € 18,00 
(verdeca)

Gemma Masseria Torricella	 € 23,00 
(verdeca) 

Ursi frizzante Leone de Castris 	 € 16,00 
(verdeca-chardonnay)

 
Catapanus D’Alfonso del Sordo 	 € 16,00 

(bombino bianco)
 
Bianco della Posta Posta Pastorella 	 € 16,00 

(trebbiano-bombino) km 0 

Quattro Filari	 € 16,00 
(falanghina) - Tenute Il Mandrione - Vieste - km 0 

Almagia bianco Giancarlo Ceci 	 € 18,00 
(moscato secco-bombino) 

Solo Fiano Michele Biancardi 	 € 18,00 
(fiano) biologico 

Tenuta Serranova Vallone 	 € 24,00 
(Fiano) 

L’insolito Michele Biancardi 	 € 19,00 
(Minutolo) biologico 

Antico Locorotondo 	 € 16,00 
(Verdeca - Bianco d'Alessano - Minutolo) I Pastini - biologico

Le Fossette Alberto Longo 	 € 22,00 
(falanghina) 

Rampone 	 € 19,00 
(minutolo) I Pastini - biologico

 
Théos	 € 24,00 

(bombino) Cantine Merinum - km 0 

Clara Giancarlo Ceci 	 € 26,00
(fiano)

Ascos Verdeca Masseria di Li Veli (verdeca)	 € 29,00
Donna Lisa bianco Leone de Castris 	 € 28,00 

(malvasia bianca brindisina) 

Pietrabianca 	 € 32,00 
(chardonnay) biologico Tormaresca

cl 150
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Vini Bianchi Nazionali 
Langhe Arneis  	 € 20,00

(Arneis) Piemonte - Poderi Elia

Gewurztraminer Kossler 	 € 29,00	 €  8,00
(gewurztraminer) Trentino Alto Adige - Kossler 

Sauvignon 505	 € 26,00
(sauvignon) Trentino Alto Adige - Von Blumen

Gewurztraminer H.LUN	 € 22,00
(Gewurztraminer) Trentino Alto Adige - H.LUN

Riesling H.LUN 	 € 22,00
(riesling) Trentino Alto Adige - H.LUN

Gewurztraminer Sanct Valentin 	 € 45,00	 € 12,00
(Gewurztraminer) Trentino Alto Adige - St Michael-Eppan

Soave Classico M.Fiorentine 	 € 25,00
(garganega) Veneto - Cà Rugate

 
Sauvignon Pizzulin (sauvignon) Friuli Venezia Giulia	 € 20,00

Vintage Tunina Jermann	 € 85,00	 € 20,00
(Chardonnay, malvasia, picolit, ribolla gialla, sauvignon) Friuli Venezia Giulia

Ribolla Gialla	 € 21,00 
(ribolla gialla)Friuli Venezia Giulia - Vigna del Laura

No Name	 € 30,00
(friulano) Friuli Venezia Giulia - Le Vigne di Zamò

Pinot grigio Collio 	 € 21,00
(pinot grigio)Friuli Venezia Giulia - Vigna del Laura

Fosarin	 € 32,00
(P. Bianco, Friulano, Malvasia ) Friuli Venezia Giulia - Ronco dei Tassi

Chronicon - Passerina  	 € 18,00
(Passerina) Zaccagnini - Abruzzo 

Chronicon Pecorino 	 € 18,00 
 (pecorino) Zaccagnini - Abruzzo

Falanghina del Sannio 	 € 18,00
 (falanghina) Campania - Il Poggio 

Falanghina del Taburno biologico	 € 19,00
(falanghina) Campania - Fattoria la Rivolta 

Coda di Volpe Taburno biologico	  € 19,00
(coda di volpe) Campania - Fattoria la Rivolta 

Greco del Taburno	 € 21,00
 (greco) biologico Campania - Fattoria la Rivolta 

Marì Ripiddù 	 € 30,00
Etna Bianco Superiore(carricante) Sicilia - Filippo Grasso 

cl 150
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Vini Bianchi/Rossi Esteri 
Riesling Trocken Fleißiges Lieschen	 € 26,00

(riesling) Germania - Lisa Bunn

Chablis Premier Cru Beauroy 1er Cru 	 € 45,00
(chardonnay) Francia - Domaine Hamelin 

Chablis Mareau-Naudet 	 € 85,00
(chatdonnay) Francia - Moreau–Naudet 

 
Gewurztraminer 	 € 30,00

Reserve 2020/        Francia - Alsazia Fernand Engel 

Guy Allion 	 € 26,00
(Sauvignon) Francia - Loira Domaine Du Haut Perron 

Bordeaux Blanc 	 € 25,00
(sauvignon-semillion ) Francia - Bordeaux Chateau La Maroutine 

De Ladoucette Poully-Fumé 	 € 65,00
(sauvignon) Francia - Loira de Ladoucette 

Chardonnay Mendocino	 € 45,00
(chardonnay) USA - Napa Valley - Elizabeth Spencer

Bordeaux Rouge 	 € 25,00
(merlot-cabernet sauvignon) Francia - Bordeaux Chateau La Maroutine 

Cabernet Sauvignon 2019	 € 115,00
(cabernet sauvignon) USA - Napa Valley, Elizabeth Spencer

Vini Rosati di Puglia e Abruzzo
Parchitello (bombino nero)biologico Giancarlo Ceci	 € 16,00
Iride (nero di troia) Terre Bianche	 € 21,00
Rosalia (nero di troia)biologico Michele Biancardi	 € 18,00
Donnadele (negroamaro) Alberto Longo	 € 18,00
Rosa della Posta (montepulciano)biologico a km 0 Posta Pastorella	 € 16,00
Amata Terra Mia (montepulciano) biologico a km 0 Posta Pastorella	 € 16,00
Cinthya (nero di troia) km 0 Cantine Merinum	 € 24,00
Calafuria (Negroamaro) Tormaresca	 € 25,00
Five Roses (negroamaro) Leone de Castris	 € 23,00
Kimia (pinot nero) Tenute Chiaromonte	 € 24,00
Tramari San Marzano (primitivo)	  € 20,00 
Philomene frizzante Rosè La Dogana (aglianico)	 € 16,00
Il Tralcetto (Cerasuolo d'Abruzzo) Zaccagnini - Abruzzo	 € 16,00

cl 150
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Vini Rossi di Puglia 
Parco Grande Castel del Monte 2020	 € 16,00

(nero di troia-aglianico-montepulciano)biologico Giancarlo Ceci 

Talò Malvasia Nera 2021/2022	 € 18,00
(malvasia nera) San Marzano

Fichimori 	 € 18,00
(Negroamaro) Tormaresca

Flaminio Susumaniello 2020 	 € 18,00
(sususmaniello) Vallone

 
Serre 2021 	 € 18,00

(susumaniello) Cantina Due Palme 

Rosso della Posta 2017	 € 16,00
(montepulciano) Posta Pastorella km. 0

Montero 2016/2019/2020 	 € 16,00
(montepulciano- cabernet sauvignon) D’Alfonso Del Sordo 

Almagia 2018/2020	 € 18,00
(Uva di troia-montepulciano) biodinamico Demeter Giancarlo Ceci

Primitivo Vallone 2022 	 € 16,00
(primitivo) Agricole Vallone 

 
Primitivo Chiaromonte 2020 	 € 18,00

(primitivo) Tenute Chiaromonte 

Nispoli 2020	 € 18,00
(cabernet sauvignon) Masseria Torricella

Ponte Viro 2021	 € 19,00
(primitivo) Michele Biancardi

Anima di Nero 2018 	 € 20,00
(nero di troia) Michele Biancardi 

Cacc’ è Mitte 2017 	 € 20,00
(nero di troia-montepulciano-bombino bianco) Alberto Longo 

Draconis 42 2018	 € 18,00
(Nero di Troia) 12 sensi

Talò Primitivo 2022 	 € 20,00
(Primitivo ) San Marzano 

Talò Negroamaro 2021	 € 20,00 
San Marzano

Salice Salentino Riserva 2019	 € 22,00
(negroamaro-malvasia) Leone de Castris 

Parco Marano 2017 	 € 22,00
 (nero di troia) biologico Giancarlo Ceci 

Noctua 2021	 € 18,00
(nero di troia) Tenute il Mandrione km 0 - Vieste

Don Giovanni 2021 	 € 30,00
(malvasia nera) km 0 Cantine Merinum

Rosso della Posta 2020 0,375 lt.  	 € 11,00
(montepulciano) Posta Pastorella km. 0

cl 150
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Don Carlo 2010/2012 	 € 28,00
(montepulciano)biologico km 0 Posta Pastorella

Cherrug 2020	 € 32,00
(nero di troia) Kandea

Milleceppi 2019	 € 33,00
(nero di troia affinato in anfora) Michele Biancardi

Damanera 2013 	 € 34,00
(montepulciano affinato in anfora) biologico km 0 Posta Pastorella 

Vigna Castello 2013 / 2014 	 € 27,00
(negroamaro- susumaniello) Vallone 

Tennika 2008 	 € 50,00	 € 13,00
(montepulciano) biologico km 0 Posta Pastorella 

Selvarossa Salice Salentino Riserva 2017 / 2019	 € 28,00
(negroamaro- malvasia nera appassiti) Due Palme 

Gran Tiati 2014 / 2017 	 € 26,00
(aglianico,montepulciano e syrah) Teanum 

Felice Ceci Riserva 2015 / 2016	 € 40,00
(nero di troia) Giancarlo Ceci 

Symbol 2015 / 2018	 € 45,00	  € 12,00
(primitivo) Colli della Murgia 

Primitivo Attanasio 2015	 € 42,00
(primitivo di manduria) Luca Attanasio 

Donna Lisa Salice Salentino Riserva 2014 	 € 40,00
(negroamaro-malvasia nera) Leone de Castris 

Donna Lisa Salice Salentino Riserva 2012 	 € 45,00	 € 12,00
(negroamaro-malvasia nera) Leone de Castris 

Per Lui Salice Salentino Riserva 2013/2016 	 € 60,00
(negroamaro- malvasia nera) Leone de Castris 

Gratticciaia 2013 	 € 80,00
(uve negroamaro appassite) Vallone 

Utopia 2017	 € 70,00
(nero di troia) Michele Biancardi

cl 150
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Vini rossi 
Nero D’Avola Don Pietro 2018 (Nero d’Avola) Sicilia - Spadafora	 € 23,00  
Schietto 2012 (cabernet-sauvignon) Sicilia - Spadafora 	 € 36,00 
Chianti Classico 2017/2021 	 € 25,00

(Sangiovese-colorino-merlot) Toscana - Tenuta di Lilliano 
Nobile di Montepulciano 2021 (Sangiovese-merlot) Toscana - La Braccesca	 € 28,00
Il Bruciato Bolgheri 2022	 € 42,00

(Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,Petit Verdot, Syrah) Toscana - Antinori
Brunello Pian Dalle Vigne 2019 (Sangiovese) Toscana - Antinori	 € 75,00

Rosso di Montalcino 2021/2022 (Sangiovese) Toscana - Il Poggione	 € 32,00
Purosangue Morellino di Scanzano 2015 / 2018	 € 29,00

(sangiovese)Toscana - Terenzi 

Ruit Hora Bolgheri 2017/2020	 € 35,00
 (Merlot, Cabernet Sauvignon,Petit Verdot, Syrah)Toscana - Caccia al Piano 

Rosso di Montalcino ml 0,375 	 € 16,00
 (sangiovese) Toscana - Il Poggione

Aglianico del Sannio 2017	 € 20,00
(aglianico) Campania Il Poggio 

Taurasi Amato 2015	 € 50,00 
(aglianico) Campania - Contrada Mito

Kapnios 2012 	 € 90,00 
(uve d’aglianico appassite da piante secolari) Campania - Masseria Frattasi 

Pinot nero Maso Cantanghel 2016 	 € 35,00 	 € 10,00
(pinot nero) Trentino Alto Adige

 
Coppiere Nero 2018	 € 42,00

(pinot nero) Lombardia - Cantina Vigne Olcru

Dolcetto D’Alba Lodoli 2020 	 € 16,00
(dolcetto D’Alba) Piemonte - Cà del Baio 

Carlun Nebbiolo d'Alba 2018 	 € 28,00
(nebbiolo) Piemonte - Nino Costa

Barolo Prunotto 2017/2019/2020	 € 60,00 / 80,00 / 65,00
(nebbiolo) Piemonte - Prunotto

Dagromis 2017	 € 110,00 
(nebbiolo) Piemonte - Gaja

Barbaresco Serracapelli 2016 	 € 50,00 
(nebbiolo) Piemonte - Poderi Elia 

 
Barbaresco Valgrande 2014 	 € 45,00 

(nebbiolo) Piemonte - Ca’ del Baio 

Barbaresco Asili 2015 / 2018	 € 60,00	 € 15,00
(nebbiolo) Piemonte - Ca’ del Baio 

Ripasso della Valpolicella Superiore 2018 /	 € 33,00
(corvina –corvinone-rondinella-molinara)Veneto - Vigneti Ettore 

Amarone Ettore 2017 / 	 € 75,00
(corvina –corvinone-rondinella-molinara)Veneto - Vigneti Ettore 

Amarone Gioè 2007 	 € 110,00	 € 25,00
(corvina –corvinone-rondinella-molinara)Veneto - Santa Sofia 

cl 150
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Vini dolci 
Moscato D’Asti Giostrà 	 € 20,00

(moscato bianco)Piemonte - Gianni Doglia 

Elogio alla Lentezza Passito 	 € 18,00
 (minutolo) Puglia - I Pastini

Dolce Rosalia 	 € 28,00
(moscato di Trani) biologico - Puglia - Giancarlo Ceci 

Passo delle Viscarde 	 € 35,00
(Sauvignon blanc-malvasia) Puglia - Vallone 

Sauternes ’12 Chateu Lange-Réglat 	 € 40,00 	 € 8,00
(sauvignon-semillion) - Francia - Lange-Réglat 

Passito di Pantelleria Jemara	 € 60,00
(Zibibbo) Sicilia - Martinez

Tokaji 2017	 € 50,00	 € 12,00
(Furmint) Bulgaria - Disizknòko 

Vini a calice di nostra selezione 
Bianco Pugliese fermo / frizzante 	 € 5,00
Bianco Nazionale 	 € 5,00 
Prosecco Veneto 	 € 5,00 
Rosato Pugliese 	 € 5,00 
Rosso Pugliese 	 € 5,00 

Vini Dolci, Passiti e Liquorosi a Calice 
Passito Pugliese	  € 5,00
Dolce Rosalia moscato di Trani 	 € 6,00
Passito di Pantelleria Martinez 	 € 8,00
Porto FineRuby Noval 	 € 5,00
Marsala superiore dolce riserva 2004 Heritage 	 € 5,00
Pedro Xeménez Sherry 	 € 5,00
Fioremio Primitivo Dolce naturale 	 € 6,00

cl 60


